DEN SALTE 9

velkommen til Laesp - den salte ¢ L Kattegat
Slden 1100-tallet har Laesgs historie vaeret pracget af salt.
noldampningen af det salte grundvand {ra Rgnnerne har sat tydelioe
spor L gens Landsknb og L Lokalsamfundets glronomi. Allerede veo
ankomsten til Laesg med faergen ser man Rirketfirnet L vesterg Havn,
som L dag rummer Lasg Kur. Her Ran du bade L vestalge fra saltpro-
duletionen og skerubbe dig med Laesp Salt. Videre af vejen mod BYruum
mpder synet af store breendestabler dig. Det er trae til saltsydningen.
Midt L BYrum by er den mest markante bygning, det gamle mejer, ¢
dag tndrettet som Spegeri - et sted, hvor du lkan swmage oo sanse fole-
varer Lavet med Laesg Salt. Ph Laese Smtsgden, ph kanten af den salte
strandeng syd for Byrum, kan odu fgloe saltets tilblivelse.




Leese Saltsyderi

Saltsyderiet

Laesw Saltsyderi laver dansk kvalitetssalt pa basis af det salte grundvand pa Rennerne syd
for Laesw. Vi syder salt i dbne jernpander, forteeller vores gaester om processen i historisk
perspektiv og nyder at vi ma arbejde pa en af Danmarks allersmukkeste arbejdspladser.

Abningstider: alle ugens dage aret rundt kl. 10.00 - 16.00.

| dbningstiden er der gratis adgang til saltsyderiet hvor du kan se saltproduktionen og fa en
snak om saltet. Du har mulighed for at handle i saltboden og ma gerne benytte legeplad-
sen. Saltboden er dog lukket d. 24/12. - 26/12. og d. 31/12. - 1/1.

| seesonen frad. 1/5. til d. 1/10., i pasken og i efterarsferien er der gratis foredrag hver time
- kl. 10.00, 11.00, 12.00, 13.00, 14.00, 15.00 og 16.00.

Uden for saesonen er der gratis fore-
drag efter aftale - som oftest treeffer
du en foredragsholder pa pladsen.
Men er | en gruppe, der gnsker en
fast aftale om et foredrag uden
for saesonen, eller vil | booke et
arrangement med en foredragshol-
der eller vores naturvejleder, sa
kontakt os pa tIf. 98491355.

For yderligere information se
www.saltsyderiet.dk.

Hornfiskrenvej 3 | 9940 Laeso | TIf. 9849 1355

SPEGERIET

SPISEHUS & FORRADSKAMMER

Den salte mad

Saltet har en enorm betydning for
udviklingen af fedevarer gennem
tiderne. Saltet muliggjorde opbeva-
ring af fedevarer, sdsom palser, skin-
ker, oste, smer og fiskeprodukter.
P& Spegeriet "leger” vi videre med
disse traditioner og bruger vores salt
i produktionerne.

Spegeriet er et madhus, hvor der er
muligheder for at smage og sanse
Laesws gode fadevarer. Vi er en café-
restaurant, en delikatessebutik eller
maéske snarere et forrddskammer.

Besag vores hyggelige lille butik
og oplev de laekkerier Laeseg har
at byde pa serveret i rustikke og
charmerende omgivelser.

Abningstider:

saesonen (juli):

Man - fredag 9.00 - 17.00
Lor - sgndag 9.00-16.00

Maj-juni-aug-sep-oktober:
Man - fredag 9.00 - 17.00
Lordag 9.00-16.00

Jan-feb-mar-april-nov-dec:
Tirs - lerdag 10.00 - 16.00

For yderligere information se www.spegeriet.dk.

Byrum Hovedgade 85 | 9940 Laesg | TIf. 9849 1330



LAESY KUR

Saltkur
Salt er ikke kun til indvortes brug.
Restlagen fra saltproduktionen er
god til diverse hudlidelser og sal-
tet er er godt til at skrubbe (eller
peele) huden med.

Leese Kur er et kursted baseret
pé det bedste fra havet og fra
@en. Leese Kur er indrettet i den
tidligere kirke i Vesterg, hvor
kuropholdet indrammes af en
fantastisk arkitektur, neerhed til
stranden og udsigt over havet.

Leese Kur er desuden et helt
unikt center for psoriasispa-
tienter, kontakt os for yder- Du W]%/ﬂle £ 30% mytlﬂﬁ

ligere information herom. @ med L ¢ %V%Mﬁ?
Brochurer kan rekvireres ved P salt..

Laesa Kur.

Abningstider:

22. marts - 11. april: Abent alle dage fra 9.30-17.30
12. april - 14. juni: Lukket mandag
@vrige dage abentfra  9.30-17.30
Sendag 9.30-14.30
15. juni - 14. august: Abent alle dage fra 9.00-19.00

15. august - 14. oktober:  Lukket mandag
@vrige dage dbentfra  9.30-17.30
Sendag 9.30-14.30
15. oktober - 24. oktober: Abent alle dage 9.30-17.30
Torsdag er familiedag, her er barn fra 5 ar velkomne sammen med deres foraeldre.

For yderligere information se www.saltkur.dk.

Vestere Havnegade 28 | 9940 Laeso | TIf. 9849 1322
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